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Do uzytkownikow

Za pomoca naszej instrukcji obslugi zapoznacie sie Panstwo z obsluga naszych kuchni weglowych,
aby wykorzystac ich wszystkie zalety przy jej prawidlowej eksploatacji. Nasza kuchnia odznacza sie bardzo dobrymi
parametrami technicznymi, latwoscia obslugi oraz w zwigzku z tym ze jest emaliowana, bardzo dlugim okresem
eksploatacji. Zalety naszej kuchni zdobeda u Panstwa na pewno duze uznanie, a my ze swojej strony zyczymy panstwu
bezawaryjnej eksploatacji.

Producent
z f 5 UWAGA !!!

Elementy kuchni w czasie pracy sa gorace i utrzymujg cieplo przez dlugi okres czasu po wygaszeniu.
W czasie pracy kuchni dzieci powinny by¢ przez caly czas pod nadzorem osbéb doroslych, w zadnym wypadku nie mozna
dopuszczaé ich do obstugi kuchni.
Nie wolno dotyka¢ kuchni w czasie palenia jak rowniez po jej wygaszeniu az do czasu jej ostygniecia.

1. OPIS OGOLNY
Przeno$ne metalowe, emaliowane kuchnie weglowe przeznaczone sg do uzytkowania w :

+  Gospodarstwach domowych

+  Domkach letniskowych

+ Altankach znajdujacych sie na ogréodkach dziatkowych.
Jest to urzadzenie stuzace do przygotowania positkéw, gotowania, pieczenia lub opiekania. Kuchnia posiada trzyczesciowa
plyte zeliwna z jednym otworem,

Korpus kuchni wykonany jest z blach stalowych tgczonych ze soba metodg zgrzewania.

W przedniej Scianie kuchni znajduja sie: drzwiczki piekarnika , drzwiczki paleniskowe, drzwiczki popielnika
z regulatorem doplywu powietrza, drzwi schowka na naczynia. Komora paleniskowa ma ksztalt prostopadtoécianu.
Na dnie komory znajduje sie ruszt zeliwny. Zasyp paliwa realizowany jest przez otwoér w plycie do gotowania, przykrywany
zeliwna pokrywa. Kanaly konwekcyjne kuchni usytuowane sa wokot $cian piekarnika.

Z lewej lub prawej strony kuchni znajduje si¢ dzwignia do zmiany obiegu spalin stuzaca do gotowania lub pieczenia.
Kuchnia posiada mozliwo$¢ tylnego lub (na zamoéwienie), bocznego odprowadgenia spalin poprzez krociec czopucha o
$rednicy fi-105 mm. i dlugo$ci 40 mm.

Korpus kuchni od zewnatrz obudowany jest plaszczem ochronnym wykonanym z blachy stalowej pokrytej emalia.

Dodatkowo kuchnia MINI II posiada Eodgrzewacz wody (rurowy wklad grzejny) , do otrzymywania cieplej wody
( (%o mycia, kapania itp. ). W tylnej Scianie kuchni umieszczone sa krocce zasilajacy i powrotny zespotu wodnego — M 5/4
cala = 31.75 mm.

Kuchnie z podgrzewaczem wodg s? przeznaczone do uzytkowania w gospodarstwach domowych w ktorych istnieje sie¢
wodociggowa tub urzadzenie hydroforowe.

Uwaga !!!
A Kuchni z podgrzewaczem wody nie podlaczonej do sieci wodociagowej lub urzadzenia
hydroforowego eksploatowa¢ nie mozna.

Kuchnie produkowane sa w kolorze bialym lub brazowym z wylotem spalin z prawej lub lewej strony, z mozliwoScig
podlaczenia do komina z tylu kuchni lub na zaméwienie z boku kuchni.

Kuchnie produkowane sa w wersji : nieobudowanej i obudowanej.

Rys 1.
Kuchnia nieobudowana wylot spalin po prawej stronie Kuchnia obudowana wylot spalin po prawej stronie
WYPOSAZENIE KUCHNI NIEOBUDOWANEJ WYPOSAZENIE KUCHNI OBUDOWANEJ
» Miska pieczeniowa - 1szt. Miska pieczeniowa -1 szt.
« Szuflada na popi6t - 18zt. Szuflada na popiét -1 szt.

« Pogrzebacz -1szt. Pogrzebacz -1szt.



DANE TECHNICZNE

Podstawowe dane techniczne kuchni weglowej:

Dane Producenta
L.p. Parametr jedn.
~MINI” ,MINI II”
1 [Moc cieplna nominalna kuchni przy spalaniu wegla kw 5,6 7,5
2 [Moc cieplna obiegu wodnego kw - 2,5
3 |Sprawnos¢ cieplna % 75,8 72,7
4 |Zuzycie paliwa podstawowego przy mocy nominalnej kg/h 1,2
5 [Masa zaladunku paliwa kg 0,8
6 |llo$¢ otwordéw na plycie grzewczej Szt. 1
7 |Srednica czopucha mm 105
8 |[Masa kuchni kg 70 75
|wysok0éé mm 850
9 [Wymiary gabarytowe szeroko$é mm 600
glebokosé mm 600
wysoko$¢ mm 160
. . . szeroko$é mm 130
10 [Wymiary komory paleniskowej slebokodc po— 355
objetosé dm3 7,24
Wymiary plyt dlugosé mm 555
11 szeroko$¢ mm 430
powierzchnia m?2 0,18
wysoko$¢ mm 200
12 [Wymiary komory piekarnika ;qell;(())t(())séz 22 421:2
pojemnos¢ dm3 20,64
dlugosé mm 240
13 |Wymiary rusztu szeroko$é mm 120
|p0wierzchnia dm? 2,88
14 [Pojemno$¢ pojemnika na popi6l dms3 3,37
15 [Sprawnoé¢ plyty kuchennej % 25,3
16 |Srednica otworu wylotu spalin mm 105
17 |Srednica rury laczacej kuchnie z kominem mm 110
18 |Odlegloéc¢ od podlogi do $rodka otworu wylotu spalin mm 775
19 (Temperatura spalin przy mocy nominalnej °C 189
20 |Emisja CO - (dla 0. 13%) % 0,32
21 |Ciag kominowy przy mocy nominalnej Pa 10
22 |Temperatura wody na zasilaniu (§rednia) °C 71,0
23 |Temperatura wody na powrocie ($rednia) °C 54,3
24 |Strumien masy wody kg/h 153,4

Kuchnie weglowe MINI, MINI II przystosowane sa do spalania paliw stalych ( wegiel kamienny — sortymentu
Gr. II wg PN-82/G-97001 , typu 31.2; kl.28/7 wg PN-82/G-97002, rodzaj - energetyczny wg PN-82/G-97003 .

Dopuszczalnym paliwem zastepczym moze by¢ wegiel brunatny lub drewno.
Przy spalaniu paliw zastepczych producent piecow nie zapewnia spelnienia parametréow cieplno-eksploatacyjnych,
podanych w danych technicznych.

3. TRANSPORT KUCHNI
Kuchnie powinny by¢ przewozone na miejsce przeznaczenia krytymi srodkami transportu.

4. INSTALOWANIE KUCHNI

Przed przystapieniem do eksploatacji kuchni nalezy sprawdzi¢ i dokreci¢ wszelkie wkrety w celu zlikwidowania
luzéw powstalych w czasie transportu i wyniklych stad odchyleni od wymogéw technicznych. Sprawdzi¢ i ustawié¢
rownolegle do boku,  drzwi oslaniajace , dokreci¢ uchwyty drzwiczek. Dokreci¢ wkrety ramek, paleniska i popielnika
oraz przestony ciggu. Dobre funkcjonowanie kuchni zalezy od jej wlasciwego zainstalowania i dlatego nalezy pamietaé,
aby :

+ Ustawi¢ kuchnie w miejscu przeznaczenia na réwnej posadce (kuchnia nie moze sie kotysac).
+ Sprawdzi¢ stan wymuréwki (wewnatrz kuchni) w razie stwierdzenia peknie¢ lub wykruszen powstalych w czasie
transportu nalezy naprawi¢ uszkodzenia we wlasnym zakresie, uzywajac do tego celu zaprawy szamotowej.
Uszkodzenia i ubytki wymuréwki powstale w czasie eksploatacji naprawiaé
na biezaco we wlasnym zakresie.

+ Przewody kominowe i podlgczenie powinny by¢ wykonane przez uprawnionego fachowca
+ Przew6d kominowy powinien mie¢ wymiary wewnetrzne 14 x 14 cm lub $rednice 14 cm i wysoko$§¢é min. 1,5 m



Zbada¢ ciag kominowy, od ktorego zalezy' dobre funkcjonowanie kuchni. Cigg kominowy nie powinien by¢ mniejszy
niz 10 Pa, bada sie go za pomoca specjalnych urzadzen stluzacych do tego celu, badania te moze wykonywaé osoba do
tego upowazniona. Stan przewodu kominowego musi byé zgodny z Przepisami wynikajacymi z Rozporzadzenia
Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r w sprawie warunkéw technicznych jakim powinny odpowiadac
budynki i ich usytuowanie - Dziennik Ustaw Nr.75 p0z.690 z dnia 15.06.2002 r.; PN-EN 12815 .

Bardzo prosty sposob sprawdzenia ciggu kominowego. Komin nalezy ogrzaé¢ spalajac w nim niewielkg ilo$¢ papieru,

5.

nastepnie nalezy zapali¢ Swieczke i trzymajac ja w odlegloSci ok. 10 cm od przewodu kominowego. Ciag kominowy jest
wlasciwy, jesli plomien $wiecy zalamuje sie pod katem prostym . Jezeli plomien jest lekko skrzywiony, ciag jest
niewystarczajacy i piec moze dymic, natomiast gdy plomien gasnie, ciag jest zbyt duzy i piec bedzie spalal nadmierna
iloéc¢ paliwa.
Zabrania sie dolaczaé do tego samego przewodu kominowego inne urzadzenia.

Podlaczy¢ piec do przewodu kominowego za pomoca rury zeliwnej lub stalowej o Srednicy wewnetrznej fi 110 mm.
Prawidlowe podlaczenie pieca pokazuje (rys. nr 2). Miejsce polaczen nalezy uszczelni¢ kitem grafitowym typu oo1 lub
zZaprawa szamotowa.

KOMIN_ KOMIN
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Rys. nr 2.
ZMIANA WYLOTU SPALIN

Kuchnia MINI i MINI II posiada montowany przez producenta wylot spalin z tytu kuchni.
Na zyczenie klienta istnieje mozliwos$é wykonania bocznego wylotu spalin z prawej lub lewej strony kuchni.

OGOLNE ZASADY INSTALOWANIA KUCHNI WEGLOWEJ

Rura laczaca piec z przewodem kominowym powinna by¢ jak najkroétsza, jej dlugo$¢ nie powinna przekraczaé
1,5 m.

Zastosowanie w rurze laczacej piec z przewodem kominowym ,przestong spalin” (szybrem dymnym) sprawia,ze proces
spalania odbywa sie pod wieksza nasza kontrola. Zwieksza sie takze poziom naszego bezpieczenstwa, poniewaz szyber
niweluje wahania ciSnienia panujacego w kominie wywolane np. zmiang temperatury zewnetrznej tub silnym wiatrem.
Polaczenia musza by¢ szczelne, a rury musza zachodzié jedna na druga w kierunku ciagu.

Rury powinny by¢ umocowane tak, aby byly trwale zabezpieczone przed rozlaczeniem lub upadkiem.

Przewody kominowe i podlaczeniowe powinny by¢ wykonane przez uprawnionego fachowca.

Kuchnia oraz przewody odprowadzajace spaliny powinny by¢ oddalony w odlegtosci od tatwo zapalnych nieoslonietych
czedci konstrukeyjnych budynku co najmniej 50 cm od Scian otynkowanych, a od Scian nie otynkowanych i innych
podobnych powierzchni 60 cm.

Kuchnia musi byé postawiona na podlozu nie palnym o grubo$ci co najmniej 15 cm, a przy kuchniach bez nbzek
30 cm. Podloga latwo zapalna przed drzwiczkami palenisk powinna byé zabezpieczona pasem materialu niepalnego
o szeroko$ci co najmniej 50 c¢m, siegajacym poza krawedzie drzwiczek co najmniej po 30 cm.

Nie wolno ustawiaé pieca na podlozach drewnianych, z tworzyw sztucznych i innych latwopalnych, oraz w poblizu
materialéw tatwopalnych.

W pomieszczeniach gdzie stoi kuchnia weglowa , ilo$¢ powietrza musi by¢ odpowiednia dla wszystkich urzadzen tam
sie znajdujacych

Nie nalezy stosowaé wyciagbw mechanicznych (wentylatoréw) oraz stosowania kratek wentylacyjnych regulowanych,
w pomieszczeniach gdzie znajduje sie kuchnia weglowa. Stosowaé wolno wylacznie kratki wentylacyjne ze stalym
przeplywem.

Kuchnie wolno ustawiaé na podlozu o no$no$ci minimalnej wytrzymujacy wage pieca wraz z paliwem
Kratki wlotowe powietrza do spalanie i wentylacji w czasie palenia musza byé otwarte zabezpieczone przed
samoczynnym zamknieciem.

Ustawienie kuchni powinno zapewnia¢ mozliwo$¢ jej dokladnego wyczyszczenia, wyczyszczenia lacznika, rury
odprowadzajacej spaliny oraz komina.

A Uwaga ! Wyloty wyciagéow ( kratki), ktore sa eksploatowane wraz z kuchnia weglowa w tym samym

pomieszczeniu lub w pomieszczeniach polaczonych wentylacyjnie nie mogg zamykaé sie samoczynnie.



7.

Zaklad nie przyjmuje reklamacji dotyczacych dymienia pieca.
ZASADY EKSPLOATACJI KUCHNI

A Uwaga !
Przed pierwszym uruchomieniem, kuchnie nalezy przepali¢ drewnem w ciagu 4-5 godzin, utrzymujac staby
ogien, aby catkowicie wysuszy¢ wymurdwke aby w ten sposéb zwiekszy¢ wytrzymalo$¢ wylozenia szamotowego.

1 2
T 6
9

g 5
10 | 5

Kuchnia weglowa nieobudowana Rys. 3 Kuchnia weglowa obudowana
1. plyty 1. plyty
2. drzwi paleniska 2. drzwiczki paleniska
3. przestona powietrza 3. przestona powietrza
4. popielnik 4. popielnik
5. drzwi popielnika 5. drzwi popielnika
6. oslona przeciw zarowa 6. oslona przeciw zarowa
7. dZwignia przestony spalin 7. dzwignia przesltony spalin
8. piekarnik 8. piekarnik
9. blacha pieczeniowa 9. blacha pieczeniowa
10.drzwi piekarnika 10. drzwi piekarnika
11. pblka 11. schowek

Przed kazdym rozpaleniem kuchni nalezy dokladnie oczySci¢ ruszt z resztek wegla i popiotu.

Przed przystgpieniem do eksploatacji kuchni sprawdzamy polozenie dzwigni przestlony spalin (rys 4)
musi by¢ ustawiona w polozeniu ,,G” - gotowanie

Intensywno$¢ palenia reguluje sie przez wlasciwe ustawienie przestony dopltywu powietrza znajdujacej sie w drzwiach
popielnika.

Nie wolno calkowicie zamyka¢ doplyw powietrza - grozi to zaczadzeniem !!!

W celu rozpalenia w kuchni nalezy :

upewnic¢ sie, ze popiol z ostatniego palenia zostal usuniety

Otworzy¢ drzwiczki paleniska (2) i polozy¢ na ruszcie podpalke lub zgnieciony papier, na papierze ulozy¢ drobne
kawalki drewna na rozpalke, otworzyé¢ przeslone powietrza w drzwiczkach popielnika (poz.3. rys. nr 3 ) , nastepnie
zapali¢ podpalke lub papier i zamkna¢ drzwiczki paleniska, nie wolno pali¢ w kuchni przy otwartych drzwiczkach
paleniska lub nadmiernym ciagu, gdyz prowadzi to do zniszczenia kuchni, aby utrzymac zar w kuchni przez dluzszy
czas bez dosypywania wegla, nalezy do komory paleniska po uprzednim przegarnieciu zaru wsypac¢ wegiel oraz
zamknaé wszystkie drzwiczki, (intensywno$¢ palenia regulowaé przesuwajac przestone spalin w drzwiczkach
popielnika), dosypywanie wegla wykonywaé¢ po odsunieciu krazka przez otwoér w plycie goérnej kuchni przy
zamknietych drzwiczkach paleniska.

Uwaga !!!

A NIE WOLNO PALIC ! - paliw plynnych, chemikaliéw, tworzyw sztucznych, gumy, skér,
samych trocin, samego mialu weglowego, slomy i koksu, a przede wszystkim $mieci
i odpadow.

GOTOWANIE

W czasie gotowania dzwignia przestony spalin ( rys.4 ), musi by¢ ustawione w polozeniu ,,G”. W celu zagotowania

potrawy w naczyniu, nalezy rozpali¢ ogien w palenisku, postawi¢ naczynie na plycie grzejnej kuchni i kontrolowac
naczynie az do zagotowania sie potrawy. Czas gotowania zalezy od wlasciwego nagrzania plyty grzejnej, nagrzania
naczynia oraz intensywnoSci spalania paliwa. Aby przyspieszy¢ podgrzewanie nalezy odsunaé krazek odstaniajac otwér



w plycie grzejnej na ktory nalezy postawi¢ naczynie.

G

Rys. 4

1. dzwignia przeslony spalin /l

G -gotowanie | L.

P — pieczenie _._._j

PIECZENIE :

Jako$¢ wypiekow jest w duzym stopniu uzalezniona od wlaSciwego nagrzania piekarnika, dlatego nalezy
przestrzegaé nastepujacych wskazowek:

1. Tlo$éc¢ palacego sie wegla powinna wynosi¢ okolo 34 komory paleniska. Otwory w drzwiczkach popielnika musza
by¢ calkowicie otwarte, a dzwignia przeslony spalin powinna znajdowa¢ sie w polozeniu ,,G” — gotowanie,
(rys. 4).

2. Pod koniec spalania wegla i powstaniu Zaru nalezy przestawi¢ dZwignie przestony spalin (rys. 4) do potozenia ,,P”
— pieczenie. Piekarnik nagrzewac¢ okolo 15 minut i po nagrzaniu do Zadanej temperatury nalezy zastonié¢ otwory
doplywu powietrza w drzwiczkach popielnika, zostawiajac szczeline okolo 5 mm, po czym mozna przystapi¢ do
wypieku. Jezeli okaze sie, ze piekarnik nie nagrzal sie odpowiednio, nalezy palenisko przerusztowac, dosypaé
wegla i powt6rzy¢ nagrzewanie piekarnika.

Potrawy pieczone w gornej czeéci piekarnika latwo sie rumienia, a przy niewlasciwym nagrzaniu i braku
kontroli piekarnika moga sie spali¢. Nalezy zaznaczyé, ze pieczenie potraw w piekarnikach kuchni weglowych nie jest
czynnoScia prosta. Aby zyska¢ dobre wypieki, konieczne jest zdobycie minimum doswiadczenia. Prawidlowa eksploatacja
przebiegajaca zgodnie z instrukcja obstugi, zapewni wla$ciwe funkcjonowanie kuchni i nie zakldci czynnos$ci zwigzanych z
przygotowaniem wypiekow.

8. KUCHNIA z WKEADEM GRZEWCZYM - (Podgrzewaczem wody) - ,, MINI II”

5 .

Kuchnia MINTI II stuzy do ogrzewania cieptej wody , nie wolno do
podgrzewacza wody ( wezownicy) podlaczaé grzejnikow CO.

Schemat instalacji cieplej wody w kuchni weglowej MINI II

Podlaczenie nalezy wykona¢ pod nadzorem uprawnionego fachoweca.

9. WSPLOPRACA z INNYMI URZADZENIAMI

W celu zapewnienia wlasciwego i bezpiecznego spalania niezbedne jest dostarczenie odpowiedniej ilo$ci
powietrza. Zasilanie w powietrze do spalania i wentylacji powinno zapewnia¢ dostateczng ilo§¢ powietrza do pracy
wszystkich urzadzen musi byé zgodne z obowiazujacymi przepisami.

Uwaga !!!
Zabrania sie instalowania w pomieszczeniu pracy kuchni wyciagéw mechanicznych
(wentylatoréow) oraz stosowania kratek wentylacyjnych regulowanych.



Stosowaé wolno wylacznie kratki wentylacyjne ze stalym przeplywem.

10. BEZPIECZENSTWO POZAROWE

+ Przestrzegaé ogblnie obowigzujacych zasad bhp i p. pozarowych - przy obstudze i eksploatacji kuchni.
+ Przestrzegac¢ zasad instalowania i uzytkowania kuchni weglowe;j.
+ Nie wolno spala¢ w kuchni innych materialéw niz wymienione w tej instrukcji.

W szczego6lnosci nie wolno spalaé: trocin, gumy, tworzyw sztucznych, skor, stomy,
samego mialu weglowego, paliw ptynnych, chemikaliéw i koksu.

+ Zabrania sie umieszczania materialow latwopalnych, przedmiotéw / mebli, palnych elementéw wyposazenia

mieszkania / w odleglo$ci mniejszej niz 1,5 m. od pieca.

+ Nie wolno ustawia¢ kuchni na podlozach drewnianych, z tworzyw sztucznych i innych latwopalnych, oraz w poblizu

materialéw tatwopalnych.

+ Nie wolno uzytkowa¢ kuchni w pomieszczeniach bez sprawnej wentylacji.

+ Nie wolno podlacza¢ kuchni do niesprawnych (niedroznych) przewodéw kominowych.

+ Nie wolno uzytkowac niesprawnego kuchni.

+ Zabronione jest pozostawienie dzialajacej kuchni bez nadzoru lub zlecié¢ jego nadzorowanie osobie niepelnosprawnej,

lub dzieciom

+ Zabrania sie dokonywania jakichkolwiek przerébek kuchni oraz zabrania sie przeprowadzania zmian ukladu kanatow

spalinowych jak réwniez innych zmian mogacych mie¢ wplyw na przebieg procesu spalania.

+ W przypadku pozaru sadzy w kominie nalezy pozamykac¢ otwory wlotowe powietrza, odsunac¢ sie jak najdalej od kuchni

i niezwlocznie wezwaé straz pozarna.

+ Podczas rozpalania w kuchni nie wolno polewac polozonej w palenisku rozpalki benzyna, nafta, spirytusem, olejem itp.

+ Gdy kuchnia jest rozgrzana przy jej obsludze nalezy zawsze poslugiwaé sie pogrzebaczem lub
rekawica ochronna.

11. USUWANIE POPIOLU

Popidl i zuzel powstaly podczas spalania usuwamy z paleniska rusztujac go pogrzebaczem, popidl spada do
popielnika znajdujacego sie pod paleniskiem. Po catkowitym napelnieniu popielnika popiolem, oprézniamy go tylko
wowczas, gdy kuchnia jest zimna .

W przypadku uzywania wegla zlej jakoSci, spiekajacego sie, po otwarciu drzwi paleniska, usuwamy zuzel lopatka
lub innym odpowiednim narzedziem.

12. CZYSZCZENIE i KONSERWACJA

+ kuchnie nalezy konserwowac¢ wowczas gdy jest zimna.

+ co pewien czas - przynajmniej raz na miesigc - z rur dymnych oraz lacznika nalezy usuna¢ sadze
okresowo przynajmniej dwa razy w roku czyszczenie komina nalezy zleca¢ uprawnionemu fachowcowi —
( kominiarzowi)

+ jezeli spoiny wypalily sie lub wystapily nieznaczne pekniecia ksztaltek, nalezy usunaé zanieczyszczenia z pozostalych
spoin, lekko zwilzy¢ je woda, a nastepnie wypehi¢ szczeliny zaprawa szamotowa.

+ jezeli uszkodzenia sg duze, naprawe nalezy zleci¢ fachowcom.

+ powierzchnie emaliowane nalezy zmywac $ciereczka nasycong $rodkami myjacymi i wyciera¢ do sucha miekka
szmatka.

+ nie wolno uzywac ostrych i twardych srodkow czyszcezacych, ktore rysuja lub obnizaja polysk emalii.

13. TYPOWE NIESPRAWNOSCI W PRACY PIECA I SPOSOBY ICH USUWANIA.

Objawy

Przyczyna

Sposoby usuwania

TrudnoSci w rozpalaniu ognia

Zimny komin

Podgrzaé kanat kominowy spalajac
pewng ilo§¢ papieru w piecu

Kanal kominowy lub rura lgczaca
piec z kominem s zatkane

PrzeczySci¢ kanal kominowy

Ogien gasnie przy nie spalonym
paliwie

Niewla$ciwa granulacja paliwa

Zmieni¢ granulacje paliwa na
wlaéciwg, tj 30-50 mm

Zbyt mocno przymkniete regulatory
powietrza

Lekko otworzy¢ regulator powietrza
w drzwiczkach popielnika. Najlepsze
ustawienie regulatora ustali¢
praktycznie, zaleznie od wielko$ci
ciggu w danym kominie.

Nagromadzenie popiolu w palenisku

Usuna¢ nadmiar popiotu z rusztu

Przedostanie sie powietrza do rury i
przewodu kominowego przez
szczeliny

Uszczelni¢ pekniecia i szczeliny przy
rurze laczacej piec z kominem.
Uszkodzong rure wymienié




Rura Zle wmontowana do przewodu | Wlasciwie wmontowaé rure
kominowego (zbyt gleboko
Wpuszczona)
Rura laczaca ma mniejsza $rednice | Wymieni¢ rure na wladciwa.
niz Srednica kroéca wylotowego Srednica rury powinna byé
pieca dopasowana do $rednicy kroéca
wylotowego
Ogien pali sie zbyt gwaltownie Zbyt szeroko otwarty regulator Przymknaé nieco regulator lub
powietrza lub otwarte drzwiczki zamknaé drzwiczki popielnika
popielnika
Piec dymi Rura laczaca lub kanal kominowy sa | Przeczy$ci¢ rure lub komin.
zatkane. Zbyt niski komin. Zle Podwyzszy¢ komin (zmiana
usytuowany komin. warunkéw atmosferycznych moze
czasem by¢ powodem dymienia
pieca)
Piec dymi . Zakl6cenie ciagu Zte warunki atmosferyczne, Nalezy szybko wygasi¢ spalanie i
kominowego zawirowanie ciggu kominowego tak | przerwac palenie do czasu
zwana ,,przyducha” ustapienia niekorzystnych
warunkow

14. PODSTAWOWE CZESCI ZAMIENNE- Nalezy stosowa¢ tylko oryginalne cze$ci zamienne.

Liczba

sztuk Uwagi

L.p. Nazwa czeSci Rysunek

C

1 Podgrzewacz wody 1

()
2 Plyta Nr 1. . J 1
3 Plyta Nr 2. 1
r -
4 Plyta Nr 2. 1
9

5 Krazek pelny O 1
—
~

6 Ruszt -




10. WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA

Kanaly kominowe musza by¢ gladkie i wolne od sadzy.

Ciag kominowy musi wynosi¢ min. 10 Pa.

Droga przeplywu spalin musi by¢ catkowicie wolna.

Wysoko$¢ komina mierzona od $rodka otworu spalinowego kuchni do gérnej krawedzi komina nie moze byé¢ mniejsza
niz 3 m.

Kuchnie weglowe MINT i MINI II spelniaja wymagania zasadnicze Ustawy z dnia 16 kwietnia 2004 r. o wyrobach
budowlanych wdrazajacej postanowienia dyrektywy 89/106/EWG z dnia 21 grudnia 1988 r. w sprawie zblizenia ustaw
i aktow wykonawczych Panstw Czlonkowskich dotyczacych wyrob6w budowlanych oraz normy zharmonizowanej z ta
dyrektywa PN-EN 13240:2©08.

Przy montazu i eksploatacji kuchni weglowych nalezy przestrzegaé¢ wszystkie przepisy lokalne.
UWAGA'!
Producent zastrzega sobie prawo dokonywania zmian konstrukcyjnych i technologicznych.

Dokonywanie samodzielnych przerdobek pieca jest zabronione !!!

WARUNKI GWARANCJI

Uzytkowanie wyrobu powinno odbywac¢ sie $cisle i zgodnie z instrukcja obshugi:

1.

2.
3.

8.
9.

10.
11.

Gwarancje na sprawne dzialanie kuchni jest udzielana na okres 12 miesiecy od daty zakupu, nie dluzej jednak jak
24 miesiace od daty produkcji, potwierdzonej pieczatka punktu sprzedazy detalicznej i podpisem sprzedawcy.

Naprawe gwarancyjna wykonuje tylko serwis producenta.

Zaktad wykonuje naprawe gwarancyjng w terminie 21 dni od daty zgloszenia przez uzytkownika sprzetu do naprawy.
Jako termin zgloszenia przyjmuje sie date wplywu dokumentu do producenta.

Gwarancja ulega przedluzeniu o okres od dnia zgloszenia sprzetu do naprawy, do dnia wykonania naprawy.

Producent zapewnia bezplatng naprawe w przypadku wystapienia w okresie gwarancji ukrytych wad tkwiacych
w dostarczonym sprzecie.

Jezeli w okresie gwarancyjnym wyrdb naprawialy osoby nieupowaznione przez producenta, uzytkownik traci
uprawnienia z tytulu gwarancji.

Wszelkie uszkodzenia z powodu:

Niewlaéciwego przechowywania pieca

Ztego transportu

Niewlasciwej obslugi pieca

Niewlasciwego magazynowania

Nieumiejetnego konserwowania kuchni oraz innych przyczyn powstalych nie z winy producenta, moga by¢ usuniete
tylko na koszt uzytkownika

Jezeli wymienione przyczyny spowoduja stale zmiany jakosciowe kuchni,
udzielona gwarancja zostanie uniewazniona.

Karta gwarancyjna stanowi dla uzytkownika jedyna podstawe do bezplatnego wykonania naprawy gwarancyjne;j.
Karta gwarancyjna bez daty, pieczeci i podpiséw, jak réwniez z poprawkami i skre$leniami dokonanymi przez osoby
nieupowaznione - jest niewazna.

W przypadku zgubienia karty gwarancyjnej, nowa karta nie bedzie wydana.

Uzytkownik moze dochodzié swoich roszczen z tytulu gwarancji dopiero wowczas, gdy zaklad nie wywigzuje sie ze
zobowigzan wynikajacych z mniejszej gwarancji.

A UWAGA !

Gwarancja nie sa objete :

wszystkie elementy majace bezposredni kontakt z ogniem
pekniecia cegly szamotowej (wymuréwki)
UWAGA ! Pekniecia cegly szamotowej uzupelnia sie zaprawag szamotows.
ruszt
elementy z mas plastykowych
obicia emalii



Zaklad nie przyjmuje reklamacji na dymienie pieca.

Kuchnia Weglowa malogabarytowa MINI IT nieobudowana
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kuchnia lewa

kuchnia prawa

Ce

PPHU , DREX”

Bogustaw Golonka
59-400 JAWOR ul. Sporna 19

PN-EN 12815: 2004
Kuchnia weglowa ,,MINI ” ,,MINI 1I”

Odstep od czesci palnych

co najmniej 60 cm

Emisja CO w produktach spalania 0.8%
Maksymalne cisnienie robocze 0,6 bar
Temperatura spalin 189 °C

Moc cieplna

5,6 kW do ogrzewania pomieszczenia
7,5 kW do ogrzewania wody

Efektywnos¢ energetyczna

78 %

Paliwa

wegiel kamienny, gatunek |,
sortymentu Ko Il
drewno lisciaste, wilgotnos¢ do 20 %,
polana lub szczapy

Numer fabryczny / rok produkciji

/2014

Zakaz zbiorczego podiaczenia do komina

Stosowac wytacznie zalecane paliwa

Kuchnia przeznaczona do okresowego spalania paliwa
Przeczyta¢ i stosowac sie do zalecen podanych w instrukcji obstugi
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